A nindzsak
valodi vilaga -
El6adas és bemutato

2019. oktdber 15. 18:30
E6TVOS 10, SZINHAZTEREM

A japan torténelem irant érdekl6dék
korében igen népszerl figurdk a
nindzsak. A ma elterjedt nindzsa-kép a 18. szazad kdzepe tajan
kezdett kialakulni szindarabok és regények, késébb pedig a holly-
woodi filmek és animaciok hatasara. Végiil az emberek tudataban
végképp megszilardult a fekete ruhas, dobdcsillagokkal triikk6zo
kém-bérgyilkos sztereotipiaja. Az elmilt években ismét fellendtld
nindzsa-kutatas eredményei azonban egészen mas képet fes-
tenek e misztikus harcosokrél, kiknek torténete egészen a 14.
szazad kezdetére vezethetd vissza. Japan legnagyobb szigeté-
nek kozepén, Mie prefektdraban talalhat6 az egyik legismertebb
nindzsa-varos, Iga, igy nem véletlen, hogy a Mie Egyetem méara a
nindzsa-kutatas kozpontjava valt. El6addink is e neves egyetemet
képviselik: Jamada Jidzsi professzor a nindzsak tortétenét ismer-
teti, mig Josimaru Kacuja professzor a fikcioban él6 ninzsakrél
beszél majd. Ezt kovetden Kavakami Dzsinicsi nindzsucu-mester,
a Kéka iranyzat Ban hazanak 21. vezetdje tart bemutatot.

A Magyarorszagi Japannyelv-Oktatok Tarsasaga, az EOtvos
Lorand Tudomanyegyetem, a Karoli Gaspar Reformatus Egyetem,
valamint a Japan Alapitvany Budapesti Irodaja szervezésében

Gondolkodjunk a kiejtéstanitasrol! —
Magyar Japannyelv-oktatasi

Szimp6zium 2019 —
2019. oktober 19. 10:00-17:00 Regisztrdcio R
JAPAN ALAPITVANY BUDAPESTI IRODA

A magyarorszagi japannyelv-oktatok szamara rendezett nyelvok-
tatasi szimpézium célja, hogy eldsegitse a japanoktatashoz sziik-
séges készségek fejlesztését. Az idei program a kiejtés tanita-
sara fokuszal; a témat
taglalé nyité elGadast
Nakagava Csieko, a
Kokugakuin ~ Egyetem
tanarndje tartja. Ezt
kovetik a résztvevok
eléadasai, kutatasi
beszamol6i. A részvétel
regisztraciohoz kotott,
jelentkezni a jelenleg
valamilyen  magyaror-

_ szagi oktatasi intéz-
ményben japannyelvet oktaté tanarok tudnak. Tovabbi részle-
tek a Magyarorszagi Japannyelv-Oktatok Tarsasaga weboldalan
olvashatok.
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Informadcio
Ingyenes rendezvényeinkre kérjiik, feltétleniil regisztraljon honlapunkon:

R Regisztrdciot kériink a honlapon WWW.JAPANALAPITVANY.HU

Jegyekkel, regisztraciéval, valamint programleirdsokkal kapcsolatban
folyamatosan frissiilé honlapunk ESEMENYEK rovatdban tajékozdédhat!
A programvaltozas jogat fenntartjuk.
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AJapan Alapitvany szervezésében
A kiotoi fozomiivészet varazsa

2019. szeptember 18. 18:00
CULINARY INSTITUTE OF EUROPE

Mi testesithetné meg jobban a vasokut, vagyis a tradicionalis japan
konyhat, mint Kiotd f6zomlvészete? Gyonyorl természeti adott-
sagai, illetve ezer éves torténete fovarosként hozzajarultak ahhoz,
hogy Kiotd Gsidok 6ta magahoz vonzza
'v-::«“' az orszag kiilonb6z6 vidékeinek legkiva-
ﬁ \ l6bb alapanyagait. E tényezdk egydttalla-
sabol sziiletett meg a kifinomult étkezési
kultdra, melyrgl Tamura Keigo, a Mansige
els6osztalyl tradicionalis japan étte-
rem orokose beszél nekiink, aki a Japan
Kulturalis Hivatal altal valasztott kulturalis
nagykovetként érkezik hazankba. A tradici-
onalis japan kultarat 6rz6 csaladi vallalko-
zasok jellemzdje, hogy a kovetkezd nemze-
dék mar gyermekkorban elkezdi kitanulni a
mesterséget, s nem volt ez masként Tamura
séffel sem. Tanulmanyai azonban nem kor-
latozédtak a fézés tudomanyanak elsaja-
titasara, legalabb olyan nagy hangsilyt kapott a mogottes szel-
lemiség és kultdra is. Tamura Keigo el6adasab6l megismerhetjiik,
hogyan befolyasolta az évszakok és tinnepek korforgasa a kiot6i
gasztrondmia fejlodését, ma is él6 vonzerejét, s a hattérben hiz6do
filozofiat. Ezt kdvetden betekintést nyerhetiink e konyhamivészet
egyik legfobb jellegzetességének, a dasi elkészitésének és haszna-
lati modjainak rejtelmeibe is. Vendégeink egy kis szaké mellett tobb
kiilonleges ételt is megkdstolhatnak, melyek az umami izrdl hires
dasin alapulnak. Jegyar: 1200 Ft

A Japan Alapitvany részvételével

Eurdpai nyelvi koktélbar 2019

2019. szeptember 26. 11:00-15:00

GYOR, SZECHENYI ISTVAN EGYETEM, U) TUDASTER — AULA

Az Eurdpai Unié Nemzeti Kulturalis Intézeteinek magyarorszagi szer-
vezete (EUNIC Hungary) idén tizedik alkalommal — ebb6l harmadszor
vidéken — rendezi meg nyelvi koktélbarjat. A rendezvény célja, hogy
felhivja a figyelmet a nyelvi sokszinliségre és a nyelvtanulas fon-
tossagara. A résztvevok idén is megismerkedhetnek dj nyelvekkel,
illetve probara tehetik magukat jatékos és interaktiv programokon.

FUROPAI NYELV)
KOKTELBAR

Az Erintéspont Mivészeti Alapitvany szervezésében, a Japan
Alapitvany tamogatasaval

Japan fellépdk a 6. BODY RADICAL
Nemzetkozi Eloadomiivészeti Biennalén

2019. szeptember 27. — 2019. oktober 1.
BUDAPEST; PECS

Az Erintéspont Mvészeti Alapitvany
idén hatodik alkalommal rendezi meg
kétévente jelentkezd fesztivaljat, mely-
nek kiemelt célja, hogy Magyarorszagon
és a régioban bemutassa a tavol-keleti
eléadomiivészetek legijabb iranyzatait,
elésegitse a kulturalis és mivészeti
kapcsolatok kiépitését, a kdzés mun-
kat Kelet-Eurépa és a Tavol-Kelet kozott.
Az idei biennalén ismét (jito, és a hata-
rokat feszegetd, azokat atlépd eldadok
szerepelnek. A budapesti program els6
két napjanak a Nemzeti Tancszinhaz ad
otthont; a japan tematikdjd est 28-an
a Murobushi Koérél késziilt Alterations
c. filmbadl vetitett részletekkel, vala-
mint egy rovid szimpéziummal indul.
Ezt kovetik a kulonbdzd tancproduk-
ciok, tobbek kézt OKUYAMA Barabbas
Gydjtopont, OMORI Yoko Csillaghullds
a mosogatoszirében illetve IMAEDA
Seina Gondoltdl mdr rd, hogy meg-
nyald a sajdt szemgolyodat? c. darabjai.
A fdvarosi program 29-én a Hopp Ferenc
Azsiai Mivészeti Mdzeum Kertjében
tartott tér-specifikus eldadassal zarul
majd. A fesztival utolsé rendezvényére
oktéber 1-jén a pécsi Nador Galériaban
kertl sor, ahol a japan szekciét Okuyama Barabbas képviseli. Részletes
program és b6vebb informécio a Biennalé weboldalan talalhatd: https://
bodyradicalbudapest.wordpress.com

A Japan Alapitvany szervezésében

Samiszen ésazenéselbeszélés miivészete
- eloadas és bemutato
2019. oktober 9. 18:00 — Regisztrdciot kériink!

BUDAPESTI FRANCIA INTEZET
A tradicionalis japan el6adémiivészet szamos mivének jellegzetes moti-
vumaa fusinak nevezett ének, amely a torténet hatterét, illetve a szereplék
érzéseit beszéli el. Az ilyen darabokat gyakran kisérik pengetds hangsze-
ren, pl. samiszenen, amiegy, a Selyemdton atJapanba keriilt hangszer min-
tajara késziilt, s az Edo-kortél az eldadémiivészet egyik legrelevansabb
zenei eszkozévé valt. Arékjokuban a samiszen nagyon fontos szerepet tolt
be, hiszen a miifaj az elbeszéld énekes rokjokusi és a zenész kjokusi kozos
jatékara épul. El6adonk, Tamagava Nanafuku kjokusiként kezdte palya-
jat, majd mestere tanacsara lett rokjokusi. Az altala eldadott darabok

Japan Alapitvany szervezésében

Japan filmklub
2019. oktober 10. 18:00
BUDAPESTI OLASZ KULTURINTEZET

Apu foztje a legjobb a vilagon! zo17, 76 p)

RENDEZTE: FUKATSU MASAKAZU

Szeptemberi el6adasunkat kovetéen most a vasznon is foszerepet
kap a japan gasztronémia! Az els6s gimnazista Midori sziilei valasa
utan édesapjaval maradt, aki kotelességének érzi, hogy lanya-
nak minden nap finom csomagolt ebédet, vagyis bentot készitsen.
Sajnos azonban nem éppen egy konyhatiindér, és a feladat sem
egyszer(, hiszen nem csupan az étel ize fontos, de az is, hogy miként
van talalva! Az apuka szarnyprdbalgatasai gyantsabbnal gyani-
sabb fogasok sorozatat eredményezik, mint példaul instant tészta
rizzsel, vagy nyers hal, ami persze a nyari melegben jol megromlik
Midori iskolataskajaban. A lany ennek ellenére minden alkalommal
elfogyasztja a szeretettel késziilt cscomagot, s kis jegyzetekkel segiti
apjat foz6tudomanya fejlesztésében. A gimnazium 3 éve soran szam-
talan, egyre finomabbra sikeriild benté elkésziiltét kovethetjiik figye-
lemmel, s mire Midori elballag, mi is garantaltan megéheziink. A tor-
ténet valés eseményeket dolgoz fel; az alapjaul szolgalé Twitter-
posztot 80 ezerszer osztottak meg és 260 ezer kedvelést kapott. A fil-
met japanul, angol felirattal és valaszthaté magyar hangaldamondas-
sal vetitjiik. Koszonetet mondunk a Budapesti Olasz Kultdrintézetnek
a szives kozremikodésért.

klasszikusoktdl a modernig, széles skalat
olelnek fel, s emellett sajat szerzeményekkel
is boviti repertoarjat. Szamos olyan el6adast
szervezett mar, melyek a rékjokut valami-
lyen tradicionalis japan el6adomivészettel
vagy kulfoldi szinpadi mivészettel, zené-
vel - példaul operaval vagy phanszorival
(koreai népi opera) — kombinaljak. Innovativ
és valtozatos elGadasainak, valamint magaval
ragadod elbeszéld stilusanak és komikumanak
kdszonhetéen nagy népszeriiségnek orvend
hazajaban. Rendezvényiinkdn a samiszenrdl és
ajapan elbeszélés mlvészetérdl tart eladast,
mikdzben meg is szélaltatja a hangszert. Ezt
kovetoen el6adja a Charles Perrault altal irt
Hamupipokébdl késziilt rokjoku adaptacio- y
jat. A tradicionalis japan el6adémdiivészet e humoros miifajanak és
a vilag egyik legismertebb meséjének elegye garantaltan megmoz-
gatja a rekeszizmokat!

Regisztracio R



